Nichts fiir Vegetarier

Dorfpflege Betheln ladt zum deftigen Schlachteessen

BETHELN = ,_Wenn dass
Schwein am Haken hingt,
dann - wird einer einge-
schenkt*: Diesen Spruch
kannten zumindest die ilte-
ren Géste, die zu einem def-
tigen Schlachteessen in der
»Gaststitte Meyer” zusam-
men kamen.

Eingeladen hatte der Ver-
ein ,Dorfpflege Betheln von
1989“ und die Vorsitzende
Angela Grapentin war er-
freut, dazu den Ortsheimat-
pfleger Hans-Henning Maas
und den letzten Haus-
schlachter von Betheln Jens
Warmbold zu begriifRen.
Maas hatte sich griindlich
vorbereitet und bevor er die
60 Lichtbilder zeigte, war er
auf die Kriegs-und Notzeiten
der Dorfbevélkerung von
Betheln eingegangen. Hiih-
ner, Ginse, Enten, Schwei-
ne, Schafe, Rinder und Ka-
ninchen lebten oft in der
»hduslichen Gemeinschaft®.
Die Menschen hatten ein an-

deres Verhiltnis zu den Tie-
ren. Kam die Zeit der
Schlachtung, freute sich je-
der, gerade in der Kriegs-
und Nachkriegszeit, auf fri-
sche Wurst und Fleisch. Aus
den Unterlagen im Archiv
geht hervor, dass Betheln
bereits 1869 zwar 745 Ein-
wohner hatte, aber zudem
1 150 Schafe, 125 Kiihe, 124
Schweine, 76 Pferde und 51
Stiick Jungvieh auf 60 Hof
stellen. 1965 waren es 943
Schweine, 775 Stiick Rind-
vieh, 567 Schafe, 11 Ziegen
und ein Ziegenbock.

Erinnerungen

Vom verstorbenen Orts-
heimatpfleger Walter Flie-
ger sahen die Giste Fotos
vom Géanserupfen und
Schlachtungen. Erinnert
wurde an die ehemaligen
Hausschlachter Karl Brunot-
te, Karl Hunze und Willi
Glies. Viele Biirger hatten
Fotos zu Verfiigung gestellt,
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Frische Schlachtewurst schmeckt - auch
Maas (von links) und der Vorsitzenden Angela Grapentin. = Foto: Lilienthal

Ortsheimatpfleger Hans-Henning

die bei den uber 30 Gasten
manches mal zum Lachen
animierten. Maas erzihlte
Anekdoten und Begebenhei-
ten vom Hausschlachten.
Von der Stilzenpresse etwa,
die von den jungen Leuten
vom Nachbarn geholt wer-
den musste. Fir die Kinder
gab es die kleinen Knapp-
wiirste, Die Wurstebriihe
musste mit einem Stiick
Steak darin zum Nachbarn
gebracht werden fiir)Braun-
kohl mit Bregenwurst. Die
Dosen mussten abgeschnit-
ten werden und zum Abbrii-
hen der Schweineborsten
musste schon morgens um
sechs Uhr dass Wasser im
Kessel heif® sein. Es wurde
auch schwarz geschlachtet
und bevor dass Bolzen-
schussgeriat aufkam, wurde
dass Schwein mit einer Axt
betdubt. Dabei schrie dass
Schwein so laut, dass es im
ganzen Dorf zu héren war.
Das Blut musste geriithrt
werden und kam
spiter in die Rot-
und Beutelwurst.

War alles vor-
iiber, das Schlach-
tegeschirr, Brenne-
trog und Krumm-
stock sauber, gab
es dass Schlach-
teessen.

Und das wurde
nun auch bei der
Veranstaltung der
Dorfpglege nach
dem interessanten
Vortrag von Maas
ausgiebig mit fri-

scher  Schlachte-
\ ‘ wurst, Mett, Steak
oy L und frischem

Knapp zu sich ge-
nommen. = ml



